CAFE — RESTAURANT — BAR

Vorspeisen

Bergische Kartoffel Lauch Suppe

Apfelkraut | Krauterol

Winterlicher Blattsalate

Feldsalat | Kartoffeldressing | Sprossen | Sonnenblumenkerne
Krustentier Creme Suppe

Hummer Fleisch | Tomaten | Wermut | Rahm

Tatar von Roten Beete

Senf | Gewlrzgurke | Schalotte | Wildkrauter | Balsamico Dressing

Hauptgdnge

Hausgemachte Tagliarini

Franzosischer Winter Triffel kleine Portion
Maultasche gefiillt mit Blumenkohl und Frischkase

Wurzelgemusesud | Rettich | Radieschen | Wildkrauter kleine Portion

Himmel und Ad al la MerkMahl

gebrannter Lauch | Rostzwiebel Stampf | Lauchzwiebeln | Apfel Sud | Rote Beete

vegetarisch
mit gebratenem Zander Filet
mit gebratener Blutwurst

Variation von der Schwarzwurzel

Piree | Schwarzwurzel Salat | Himbeeressig | gebacken Wurzel | Schwarze Gnocchi

Vegetarisch
mit Skrei Filet
mit 48 stunden gegarte Rinderrippen

Perl Graupen Risotto

Mohre | Parmesan | gebratene Krautersaitlinge | Orangen Fenchel
vegetarisch
mit Seelachs Filet

Rosa gereiftes Rumpsteak
Gebratener Pak Choi | Perlzwiebeln | Drillinge | Pfeffer Jus

Wiener Schnitzel

Kalbfleisch | Gurke | Senf | Preiselbeeren | Zitrone | lauwarmer Kartoffelsalat
Kleine Portion

Desserts

Creme Briilee von der Mandarine | Orangensalat | Grapefruit Sorbet | Minze

gratinierter Cheesecake | Aprikosenkompott | Cassis Crumble | Minze

Karamell Tértchen | Dulche Creme | Blutorangensorbet

Merk.Mahl 01.2024 Gerne informieren wir iiber Allergene Zutaten in unseren Speisen.
Preise inklusive MwSt. und Bedienungsgeld.
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CAFE — RESTAURANT — BAR

Aperitif

Spicy Winter Spritz ingwer | zimt | Apfel |Prosecco | Zirtone 0,201 10€
Gin Tonic | Limette | Fever Three Indian Tonic 0,20| 12 €
Aperol Spritz prosecco | Orange 0,201 8¢
Rhabarber Spritz Minze | Limette | Prosecco 0,20| 7€
Spicy Winter Spritz ohne Alkohol ingwer | zimt | Apfelschorle | Zirtone 0,201 8€
Crodino Aperetivo non alcolico | Orange | Soda 0,20| 7€
Alkoholfrei

Haaner Felsenquelle 0,251 3 €
Mineralwasser | still oder feinperlend 0,751 7€
Proviant Limonade / Schorle Zitrone | Orange | Cola | Rhabarber | Apfel 0,331 4¢€
Flaschenbier

Fuchschen Alt 0,331 3,5€
Konig Pilsener auch alkoholfrei 0,331 3,5€
Benediktiner Weizen auch alkoholfrei 0,50l 4,5 €
Schaumwein

Prosecco Spumante Conca d” Oro 0,101 5¢€
Prosecco Spumante Conca d” Oro 0,751 26 €
Pommery Champagner 0,751 79€
Jeeper Champagner | Gande Réserve | Blanc de Blanc 0,751 85€
Wein offen

Weil Grauburgunder | Diehl | 2021 Pfalz 0,151 6€
Weil Riesling Hochgewachs | Feinherb | Konigslay | Kallfelz | 2021 Mosel 0,151 7€
Weil} Scheurebe | Scheu aber Geil | Emil Bauer | 2021 Pfalz 0,151 7€
WeiR Kaitui | Sauvignon Blanc | Markus Schneider | 2021 Pfalz 0,151 7€
Rose Klaus Hohlreiter | 2021 Pfalz 0,151 7€
Rot Ursprung | Cuveé | Markus Schneider | 2021 Pfalz 0,151 7€
Rot Merlot La Circulade | Domaine Bassac | 2020 France 0,151 8¢€
Rot Torremordn | Tempranillo | 2021 Spanien 0,151 8¢€
Flaschenweine Weill

Grauburgunder | Diehl | 2021 Pfalz 0,751 28 €
Kaitui | Sauvignon Blanc | Markus Schneider | 2021 Pfalz 0,751 32¢€
Scheu aber Geil | Emil Bauer | Scheurebe | 2021 Pfalz 0,751 32¢€
Riesling Hochgewachs | Konigslay Terrassen | Kallfelz | 2021 Mosel 0,751 33 €
Kaitui Fumé | Sauvignon Blanc | Markus Schneider | 2021 Pfalz 0,751 42 €
Flaschenweine Rose

Hohlreiter Rose | Klaus Hohlreiter | 2021 Pfalz 0,751 32¢€
Flaschenweine Rot

Ursprung | Cuveé | Markus Schneider | 2021 Pfalz 0,751 32¢€
Torremordn | Tempranillo | 2021 Spanien 0,751 37 €
Black Print | Cuveé Markus Schneider | 2021 Pfalz 0,751 45€

Alle Weine und Weinhaltige Getrianke enthalten Sulfite.
Einige Getrdanke enthalten auch: Zucker, StiBungsmittel, Koffein, Sduerungsmittel, Chinin, Farbstoff.

Merk.Mahl 01.2024 Gerne informieren wir iiber Allergene Zutaten in unseren Speisen.
Preise inklusive MwSt. und Bedienungsgeld.




